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Μόναχο, Aύγουστος 2012 
 

Δελτίο Αγροτικών Προϊόντων 

Φράουλες 

 

Η καλλιέργεια φραουλών στη Γερμανία είναι η δεύτερη σημαντικότερη μετά την καλλιέργεια των 
μήλων. Συγκαταλέγεται μεταξύ των δέκα περισσότερο αγαπημένων φρούτων του Γερμανού 
καταναλωτή (6η θέση). Η κατανάλωση το 2011 ανήλθε σε 3,5 κιλά ανά νοικοκυριό (έναντι 3,3 κιλών 
το 2010. 
 
Η παραγωγή για το 2011, ανά ομόσπονδο κρατίδιο, διαμορφώθηκε ως εξής : 
 

Κρα τίδια

Κα λλιε ργή

σιμη 

έ κτα ση 

2011 σε  

ε κτά ρια

Με ρίδια
Πα ρα γωγή σε  t 

α ν ά  ε κτά ριο

Σύν ολο 

π α ρα γωγής 

 σε  t

Γε ρμα ν ία 1 3 .4 08 1 00,00% 1 0,8 1 1 4 4 .9 5 1

Βά δη Βυρτε μβέ ργη 2 .4 3 7 1 8 ,1 8 % 1 1 ,2 2 7 .2 9 5

Βα υα ρία 1 .7 4 1 1 2 ,9 8 % 9 ,2 7 1 6 .1 3 6

Βρα δε μβούργο 3 1 6 2 ,3 6 % 5 ,6 7 1 .7 9 4

Εσση 7 3 8 5 ,5 0% 9 ,1 9 6 .7 7 4

Με κλε μβούργο Πομε ρα ν ία 4 3 6 3 ,2 5 % 1 2 ,4 1 5 .4 1 5 ,9

Κά τω Σα ξων ία 3 .1 5 3 2 3 ,5 2 % 1 2 ,05 3 7 .9 8 0

Βόρε ια  Ρην α ν ία  Βε στφα λία 2 .5 5 2 1 9 ,03 % 1 1 ,7 5 2 9 .9 9 4

Ρην α ν ία  Πα λα τιν ά το 4 6 6 3 ,4 8 % 8 ,1 3 3 .7 8 7

Σα ξων ία 4 6 0 3 ,4 3 % 7 ,9 5 3 .6 5 6 ,6

Sachsen A nhalt 1 1 7 0,8 7 % 9 ,8 8 1 .1 5 3

Schleswig Holstein 8 4 3 6 ,2 9 % 1 1 ,3 7 9 .5 8 3

Θουριγγία 1 2 5 0,9 3 % 9 ,1 8 1 .1 4 6  
 
Οι φράουλες στη Γερμανία παράγονται όλο το χρόνο. Στην γερμανική αγορά εμφανίζονται κυρίως 
την περίοδο Μαϊου – Οκτωβρίου. Σημαντικότερες περιοχές παραγωγής είναι η Κάτω Σαξωνία 
(23,52% της συνολικής παραγωγής), η Β. Ρηνανία Βεστφαλία (19%), ηΒάδη Βυρτεμβέργη (18,1%) και 
η Βαυαρία (12,9%). 
 
Για το 2012 η παραγωγή αναμένεται να διαμορφωθεί σε χαμηλότερα επίπεδα έναντι του 2011 
(περίπου 5%), ενώ σε σύγκριση με το μέσο όρο της τελευταίας εξαετίας η μείωση αναμένεται να 
ανέλθει σε 9% και οφείλεται κυρίως στις κακές καιρικές συνθήκες το Μάϊο και Ιούνιο. 
 
Οι εισαγωγές φραουλών την τριετία 2009 -2011 διαμορφώθηκαν ως εξής :  
 

Eισα γωγέ ς  σε  000 ε υρώ

2011 Με ρίδιο  2011 2011 / 2010 2010 2009

Ισπ α ν ία 1 3 1 .2 9 1 6 9 ,4 % 3 ,2 % 1 2 7 .1 5 9 1 3 3 .2 5 5

Ολλα ν δία 2 1 .8 9 4 1 1 ,6 % -5 ,0% 2 3 .05 7 1 8 .5 3 8

Ιτα λία 1 1 .5 3 5 6 ,1 % -4 7 ,5 % 2 1 .9 9 1 1 7 .05 7

Μα ρόκο 6 .5 9 2 3 ,5 % 1 2 5 ,5 % 2 .9 2 3 2 .3 3 1

Πολων ία 4 .8 5 2 2 ,6 % 6 ,6 % 4 .5 5 2 2 .5 1 5

Ελλά δα 2 .1 04 1 ,1 % 1 4 ,1 % 1 .8 4 4 3 .5 6 1

Σύν ολο χωρών  Ε.Ε. 1 7 9 .07 2 9 4 ,7 % -5 ,3 % 1 8 9 .1 3 0 1 8 4 .3 6 7

Σύν ολο λοιπ ών  χωρών 1 0.05 3 5 ,3 % 3 5 ,6 % 7 .4 1 1 9 .2 5 6

Σύν ολο ε ισα γωγών 1 8 9 .1 2 5 1 -3 ,8 % 1 9 6 .5 4 1 1 9 3 .6 2 3

Χώρε ς
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Το 94,7% των εισαγωγών προέρχεται από την Ε.Ε. Σημαντικότερη χώρα προέλευσης είναι η Ισπανία 
η οποία το 2011 είχε μερίδιο αγοράς στη Γερμανία άνω του 69%. Οι εισαγωγές από Ελλάδα 
αντιστοιχούν μόνο στο 1,1% των συνολικών εισαγωγών με περιορισμένη χρονική παρουσία του 
προϊόντος στην αγορά λίγων εβδομάδων.   
 
Γενικά η περίοδος υψηλών εισαγωγών στη Γερμανία παρατηρείται κατά τους μήνες Ιανουάριο - 
Μάϊο και Νοέμβριο – Δεκέμβριο. 
 
Οι εξαγωγές φραουλών σε ποσοστό 90% προορίζονται προς την Ε.Ε. με σημαντικότερες χώρες 
αποστολής την Αυστρία, Γαλλία και Τσεχία. Την περίοδο 2009 - 2011 διαμορφώθηκαν ως εξής :  
 

Εξα γωγέ ς σε  000 ε υρώ

2011 Με ρίδιο 2011 2011 / 2010 2010 2009

Α υστρία 6 .5 8 4 2 3 ,2 % 2 5 ,5 % 5 .2 4 5 6 .8 3 6

Γα λλία 4 .9 7 5 1 7 ,5 % 1 9 ,4 % 4 .1 6 8 4 .5 8 8

Τσεχία 4 .2 5 0 1 5 ,0% 5 ,3 % 4 .03 5 4 .8 3 9

Σύν ολο χωρών  Ε.Ε. 2 5 .6 05 9 0,2 % -3 ,5 % 2 6 .5 4 4 3 1 .08 1

Σύν ολο λοιπ ών  χωρών 2 .7 8 9 9 ,8 % 5 6 ,7 % 1 .7 8 0 1 .7 2 4

Σύν ολο ε ξα γωγών 2 8 .3 9 4 1 00,0% 0,2 % 2 8 .3 2 4 3 2 .8 05

Χώρε ς

 
 
Οι μέσες τιμές της φράουλας το 2012 όπως καταγράφηκαν στις πέντε βασικές αγορές χονδρεμπορίου 
στη Γερμανία (Μόναχο, Κολωνία, Φραγκφούρτη, Βερολίνο και Αμβούργο) διαμορφώθηκαν ως εξής :  
 

Χώρε ς Min 2012 Max 2012 Διά ρκε ια  π α ρουσία ς του π ροϊόν τος στην  α γορά

Ισπ α ν ία 1 5 1 5 3 3 1 η - 2 2 η ημ ερολ ογιακή εβδομ άδα

Ολλα ν δία 1 6 4 8 4 0 8 η - 3 1 η ημ ερολ ογιακή εβδομ άδα

Ιτα λία 1 4 6 5 8 0 1 η - 2 2 η ημ ερολ ογιακή εβδομ άδα

Μα ρόκο 1 5 9 4 9 8 1 η - 1 6 η ημ ερολ ογιακή εβδομ άδα

Ελλά δα 1 5 9 4 4 0 8 η - 1 6 η ημ ερολ ογιακή εβδομ άδα

Γε ρμα ν ία 1 7 4 8 00 1 5 η - 3 1 η ημ ερολ ογιακή εβδομ άδα

Εξέ λιξη μέ σης ε λά χιστης κα ι μέ γιστης τιμής,

σε  ε υρώ α ν ά  100 κιλά ,
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Τα βασικά χαρακτηριστικά του προϊόντος, όπως αυτό διακινείται στη Γερμανία, παρουσιάζονται 
στον πίνακα που ακολουθεί. 
 

Καλλιέργεια

Παραγωγή

Αποθήκευση

Εμπορική συσκευασία

Πρότυπο εμπορίας

Σε χάρτινες ή πλ αστικές συσκευασίες, με / χωρίς καπάκι, βάρους 

250 γρ. στην  αρχή της εμπορικής περίοδου και στη συνέχεια σε 

συσκευασίες βάρους 500 γρ. ή σε ξύλ ινο τελ άρο βάρους 1  κιλ ού.

Για την  ποικιλ ία Fragaria L. εφαρμόζεται στην Ε.Ε. ο κανονισμός 

543/2011. 

Ταυτότητα προϊόντος - Χρήσιμες πληροφ ορίες

Υ πάρχουν άνω των 1 .000 ποικιλ ιών, κάθε χρόνο εισέρχονται 

νέες ποικιλ ίες στην αγορά και εξαφανίζονται άλ λ ες. Μεταξύ των 

σημαντικότερων ποικιλ ιών της Κ. και Β. Ευρώπης είναι : Ava, 

Charlotte, Ciflorette, Clery , Daroy al κλ π. Στη Ν. Ευρώπη μεταξύ 

των σημαντικότερων ποικιλ ιών συναντούμε τις Alba, Albion, 

Arosa, Camarosa, Coral, Dora κλ π. 
Ποικιλία

Ειδικές ποικιλίες  που προσφέρονται τα τελ ευταία χρόνια 

είναι η "φράουλ α του δάσους" ( E vesca - προερχόμενη απο τη 

Γαλ λ ία και την  Ισπανία το φθινόπωρο και το χειμώνα και από 

θερμοκήπια της Ολ λ ανδίας και του Βελ γίου όλ ο το χρόνο), η 

ποικιλ ία "Ananas" (λ ευκή φράουλ α) και η "φράουλ α - βατόμουρο" 

(F. moschata, μοιάζει με μακρόστενο βατόμουρο). 

Το αργότερο μία ώρα μετά την  συγκομιδή το προϊόν  πρέπει να 

ψυχθεί κάτω των 4 βαθμών Κελ σίου. Από 0 - 2 βαθμούς Κελ σίου 

και με σχετική υγρασία 90% - 95% μπορεί να αποθηκευθεί για 4-5 

μέρες.

Καλ λ ιεργείται από τους υποτροπικούς μέχρι την  αρκτική 

περιοχή. Υ πάρχουν ποικιλ ίες με δίφορη ή και τρίφορη παραγωγή 

εντός του έτους.

Η παγκόσμια παραγωγή το 2010 ανήλ θε σε 4,3 εκ. τόνους, 

προερχόμενη κυρίως από την  Αμερική (39% του συνόλ ου της 

παραγόμενης ποσότητας), την  Ευρώπη (33%), την  Αφρική (9%) 

και την  Ασία (3,5%). Σημαντικότερες χώρες παραγωγής είναι οι 

Η.Π.Α., Τουρκία, Ισπανία, Αίγυπτος, Ν. Κορέα, Μεξικό κλ π. Η 

φράουλ α μετά τη συγκομιδή της δεν  συνεχίζει να ωριμάζει, για 

το λ όγο αυτό πρέπει να κοπεί ώριμη και να καταναλ ωθεί 

γρήγορα.

 
 
Χριστίνα Στεφανίδου 
Σύμβουλος ΟΕΥ Β’ 
 
 


